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Schott1sches Hochlandrmdﬂelsch auls Bonstttn

Unser Schottisches Hochlandrind ist ein
echtes Highlight in der Metzgerei Kiinzli.
Diese einzigartigen Rinder stammen vom
BIO-Hof Grund der Familie Glittli in
Bonstetten, wo sie artgerecht und naturnah
gehalten werden.

In ihrem ganzen Leben bekommen sie kein
Mais und kein Getreide zum fressen, dafiir
frisches Wasser und Gras in allen
Variationen, so viel sie mogen.
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Mit 27-30 Monaten sind die Rinder und
Ochsen schlachtreif. Weil die Schotti-
schen Hochlandrinder langsam wachsen
ist ihr Fleisch rot und sehr aromatisch.

Durch die artgerechte Haltung und das
natiirliche Futter wichst unser Schotti-
sches Hochlandrind in einer gesunden
Umgebung auf, was sich in der besonde-
ren Fleischqualitdt widerspiegelt. Besu-
chen Sie uns und probieren Sie das un-
verwechselbare Fleisch aus regionaler und
biologischer Tierhaltung!
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Unser Schottisches Hochlandrind eignet
sich besonders gut fiir schonende
Garmethoden, um den vollen
Geschmack zur Geltung zu bringen.
Eine ideale Zubereitung ist das

Slow Cooking — also langsames Garen
bei niedriger Temperatur. So bleibt das
Fleisch zart und saftig, wiahrend sich die
Aromen perfekt entfalten.

Zubereitungstipp: Wiirzen Sie das Fleisch
nur leicht mit Salz, Pfeffer und etwas
Krautern, braten Sie es kurz scharf an und
lassen Sie es anschlieflend im Ofen bei
etwa 80-90°C fiir mehrere Stunden garen.
So wird das Hochlandrind butterzart und
entfaltet seinen natiirlichen, intensiven !
Geschmack. Ideal fiir Schmorgerichte Dl i
oder einen saftigen Braten! ‘A :

Erleben Sie den einzigartigen Genuss
unserer regionalen BIO-Qualitat auf
Ihrem Teller!
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